
ハーフバイキング（スープ、サラダ、デザート、ドリンク）のセットランチ。

メインディッシュはご注文のうえご利用ください。

シェフ特性オードブルはスタッフが席までお持ちいたします。

レストラン　Jolie　ランチメニュー　9月

日替わりランチ　　　￥1,050

022-711-2580（代表）

022-216-4755（直通）

仙

台

２日 ３日

ポークロースの
香草カツレツ

牛肉の低温ロースト
マルサラソース

（イタリアのマルサラ酒
を使ったソース）

若鶏のブレゼ　菜園風
サフランソース

１日

日替わりランチ　　　￥1,050
日 月 火 水 木 金 土

ポークフィレカツ
ボローニャ風

（ミートソース）

１６日 １７日

牛肉のタリアータ
木の実と香草の
バターソース

１２日 １３日 １４日

４日

ビーフカットステーキ
米茄子の味噌焼き添え

１１日

５日 ６日

使

１５日

７日 ８日 ９日 １０日

チキンのガランティーヌ
ローズマリーソース

豚肉のグリル
バルサミコ風味の
ケッカソース

（トマト、バジル、ニンニクを
オリーブオイルと混ぜたソース）

若鶏のロティ
オレンジソース

軽くスモークした
豚肉のロティと野菜の
オリエンタルマリネ

ローストビーフ
シャリアピンソース

（玉葱を使ったソース）

豚肉とポルチーニ茸の
オーブン焼き

チキンのロティ
ハーブサラダ添え

シェリービネガーソース

１６日 １７日

ポークフィレ肉の
サルティンボッカ風

（フィレ肉に生ハムやトマト、
バジルを合わせました）

軽くスモークした
若鶏のポワレ

自家製ピクルス添え

ビーフカットステーキ
茸のリゾット添え
赤ワインソース

ポークロースカツ
すだちおろしソース

２３日 ２４日

１２日 １３日 １４日１１日

１８日

１５日

１９日 ２０日 ２１日 ２２日

ビーフカットステーキ
ブルゴーニュ風

（赤ワイン煮込み）

若鶏のロティと
アンディーブのグラチネ

焦がしバターソース

２６日 ２７日 ２８日 ２９日 ３０日

ポ ク 肉 ポ

豚肉のカチャトーラ
（トマト煮込み）

ビ カ ト キ

ローストビーフ
大根のブイヨン煮添え

田楽味噌ソース

２５日

牛肉 低温 ト

若鶏のスパイス焼き
豚肉の黒酢煮

マッシュポテト添え

ハーブ香る若鶏のポワレ
アイオリソース

（自家製マヨネーズと
ニンニクのソース）

若鶏のフリカッセ
季節 菜 チ 添え

チキンのロティ
ポークフィレ肉のポワレ

グリルベーコン添え

記料⾦にはサービス料・税⾦が含まれております

ビーフカットステーキ
リヨネーズポテト添え

牛肉の低温ロースト
蜂蜜とバルサミコのソース

季節野菜のエチュベ添え
（野菜の水分で蒸す調理

法）

豚肉の西京焼き
チキンのロティ
山椒とケッパーの

レモンバターソース



１日
～４日

シェフおすすめ魚料理
￥1,200

「冷製ブイヤベース仕立て」

魚介の風味豊かなブイヤベースを
シェリービネガーと合わせた

ヴ ネグ トソ に仕上げました

週替わりピッツァ
￥1,200

海老とルッコラ
のピッツァ

週替わりパスタ

Ａ　￥1000

週替わりカレー
￥950

スモークした
宮城野ポークの
アマトリチャーナ
（トマトソース）

ズワイガニの
ジェノベーゼ

（バジルソース）

Ｂ　1,100 Ｃ　￥1,200

若鶏と牛房の
グリーンカレー

茸とベーコンの
和風パスタ

５日
～１１日

ヴィネグレットソースに仕上げました。

ズワイガニと
アスパラガス
のピッツァ

「リンゴと玉葱の
フレッシュトマトソース」

リンゴと玉葱の甘みに
フレッシュトマトの酸味を加えました。

薄切りビーフと
茸のカレー

カッテージチーズのせ

オイルサーディンと
松の実のポモドーロ
（トマトソース）

（トマトソ ス）

しらすと茗荷の
和風パスタ

海老とアボカドのパスタ
バジルクリームソース

グリーンオリーブとルッコラのピュレと
蕪のピュレにアンチョビを加えたソース。

「ブ リ としらすのソ ス」

１２日
～１８日

タンドリーチキンと
フライドポテトのカレー

秋茄子とミートソース
のピッツァ

「グリーンオリーブの
タップナードソース」揚げ茄子の

アマトリチャーナ
（トマトソース）

自家製サルシッチャ
（生ソーセージ）の

ペペロンチーノ
イカスミパスタ

スモークサーモンと
モッツァレラチーズ

のピッツァ

「ブロッコリーとしらすのソース」

塩味と甘みのあるしらすに
ブロッコリーを合わせたソース。

１９日
～２５日

生ハムとアスパラガス

「木の実とトマトの
ブールノワゼットソース」

ハッシュドビーフボンゴレビアンコ
（アサリと白ワインのパスタ）

ツナと茸のパスタ

ゴルゴンゾーラの
クリームパスタ

ポルチーニ茸と生ハムの
ペペロンチーノ

カツオの軽いスモークと 挽肉と豆のカレ

【制限時間：入店時間より９０分とさせて頂きます】

記料⾦にはサービス料・税⾦が含まれております

生ハムとアスパラガス
トマトのピッツァ

ブールノワゼットソース」

色々な木の実を入れ香ばしく焦がした
バターソースにトマトの酸味を加えました。

ツナと茸のパスタ
おろしソース

ナポリタン
カツオの軽いスモ クと

温泉卵のパスタ
オイルソース

　※１３時以降の御予約も承っております。

挽肉と豆のカレー
レモンバターライス

２６日
～３０日


