
ハーフバイキング（スープ、サラダ、デザート、ドリンク）のセットランチ。

メインディッシュはご注文のうえご利用ください。

シェフ特製オードブルはスタッフが席までお持ちいたします。

022-711-2580（代表）

022-216-4755（直通）

レストラン　Jolie　ランチメニュー　３月
仙 台

ポークフィレのポワレ
茸 リゾ トと

ビーフカットステーキ
チリンドロンソースローストビーフ

煮込みチキ バ グ

１日 ２日 ３日

日替わりランチ　￥1,050

４日

日 月 火 水 木 金 土

茸のリゾットと
ルッコラサラダ添え

チリンドロンソース
（玉ねぎ、トマト、ピーマン

の炒め煮ソース）

５日 ６日 ７日 ８日 ９日 １０日 １１日

ローストビーフ
菜園風

煮込みチキンハンバーグ

ローストビーフ若鶏とじゃが芋の 豚肉の低温ロースト 若鶏 テ
牛肉のサイコロステー

キ
ポークフィレのロースト

葱

若 熟卵
ビーフカットステーキ

ローストビーフ
新じゃがとさつま芋の

コンフィ添え

１７日 １８日

若鶏とじゃが芋の
オーブン焼き
タブレ添え

豚肉の低温ロースト
スパニッシュオムレツ添

え

若鶏のロティ
メキシコ風

キ
温泉卵添え

おろしポン酢ソース

玉葱とトマトの
ミルフィーユ仕立て
バルサミコ風味

１２日 １３日 １４日 １５日 １６日

ポ クチ プと

チキン南蛮

ポークフィレカツ
ミネストローネ仕立て

若鶏と半熟卵と
じゃが芋の

味噌マヨネーズソース

ビーフカットステーキ
とフライドポテト

オニオンと
ガーリックのソース

煮込んだ豚肉と米茄子
中華風味噌ソース

３種類の鶏の唐揚げ

２０日 ２１日 ２２日 ２３日 ２４日 ２５日

豚肉のポワレ

ポークチョップと
モッツァレラ入り
マッシュポテト

牛肉のサイコロステーキ
と茄子のフリット

パプリカ風味

１９日

２６日 ２７日 ２８日 ２９日 ３０日

チキンカツレツ
キャベツの

クリーム煮添え

ビーフカットステーキ
玉葱とマッシュルームの

グラティネ添え

若鶏のガランティーヌ
グリーンピースリゾット添え

豚肉のポワレ
芽キャベツのフリット添

え
アンチョビベーコンソー

ス

ローストビーフ
菜の花の黒酢マリネ
ごま酢味噌ソース

３１日

チキンソテー
トマトとじゃが芋の

スープ仕立て

ローストポーク
野菜のマチェドニア
（混ぜ合わせ）添え

ゴルゴンゾーラソース

上記料⾦にはサービス料・税⾦が含まれております

牛肉のサイコロステーキ
大根のブイヨン煮添え

田楽味噌ソース

若鶏のグリル
菜の花とベーコンの

キッシュ添え

骨付き鶏もも肉の
バスク風煮込み

ビーフカットステーキ
季節野菜のココット焼

き
香草バターソース

若鶏の日本酒焼き
にんにく唐辛子ソース

ポークロースカツ
アンショワイヤードソー

ス
（アンチョビ、バジル
ニンニクのソース）



菜の花の
ペペロンチーノ

カチャトーラ
（猟師風トマトソース）

イクラとエビ
山菜のパスタ

とろろ入り胡麻ソ ス
ビーフストロガノフ

マルゲリータ
（トマト、バジル

モ ツ レラチ ズ）

焦がし醤油のクリームソース
生ハムと長葱のグラティネ添え

香ばしく焦がした醤油に

週替わりパスタ

Ｃ　￥1,200Ｂ　￥1,100Ａ　￥1000

週替わりピッツァ
￥1,200

週替わりカレー
￥950

１日～
５日

シェフおすすめ魚料理
￥1,200

６日～
１２日

アマトリチャーナ
（ト トソ ）

クリーム仕立ての
ボロネーゼ

サーモンとイクラの
クリームパスタ 野菜のトマト煮カレー

エビとポテト
ラ ピ ツ

アジアン風サラダ仕立て

ペペロンチーノ （猟師風トマトソース）
とろろ入り胡麻ソース モッツァレラチーズ）

香ばしく焦がした醤油に
濃厚なクリームソースを合わせました。

生ハムとチーズを乗せてトロトロに
焼いた長葱を添えて。

５日

１２日 （トマトソース）
ボロネーゼ

（ミートソース）
クリームパスタ

ハーブサラダ添え
野菜のトマト煮カレー

ルッコラのピッツァ
ゴマ油とナンプラーの香り

を生かした香りたかいソース。

１３日～ タコとニンニクの芽 カポナータのパスタ
牛肉とゴボウの
和風パ タ ドビ

ゴルゴンゾーラと
ガ ピ

ノルウェーサーモンの
ポワレとテリーヌ

そら豆のムース添え

彩り 菜と小 魚介 グ タ 肉と筍

ロメスコソース
筍のガーリックバターソテーと

ウドのフリ ト添え

１３日～
１９日

タコとニンニクの芽
のペペロンチーノ

カポナータのパスタ
（野菜のトマト煮込み）

和風パスタ
温泉卵添え

ハッシュドビーフ アスパラガスのピッツァ
生ハム添え ノルウェーサーモンを２種類の調理法で

合わせました。そら豆のムースと共に
お召し上がり下さい。

そら豆のム ス添え

２０日～
２６日 筍と山菜の和風パスタ

彩り野菜と小エビの
ペペロンチーノ

魚介のラグーパスタ
カルボナーラ仕立て

豚肉と筍の
グリーンカレー

春野菜とスモークサーモン
クリームチーズのピッツァ

ウドのフリット添え

スペイン料理で使用される
トマトとナッツのソース

に旬の野菜を添えました。

イクラ入りラヴィゴットソース
蕪のサラダ添え

上記料⾦にはサービス料・税⾦が含まれております

２７日～ ボンゴレロッソ
（アサリとトマトのパスタ）

厚切りベーコンの
カルボナーラ

じっくり煮込んだ
スペアリブのパスタ

薄切り牛肉と
蓮根のカレー
山椒風味

チキンハムと
菜の花のピッツァ

温泉卵のせ

蕪のサラダ添え

刻んだ野菜のたっぷり入った
酸味の効いた爽やかなソースに

イクラを加えました。

【制限時間：入店時間より９０分とさせて頂きます】

　※１３時以降の御予約も承っております。


